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Grzanie i chłodzenie odbywa się przez płaszcz wodny umieszczony w dnie. Chłodzenie możliwe za pomocą
wody z zewnętrznego źródła (np. woda wodociągowa). Obróbka termiczna jest możliwa do 75 ° C w wersji 
podstawowej     .Regulacja temperatury na panelu sterowania     za pomocą elektronicznego termostatu.
Opróżnianie kotła ułatwia zawór wylotowy DN40     .

, kocioł wykonany ze stali nierdzewnej (AISI 304).

Przedstawiciel:

Ze względu na ciągłą pracę nad ulepszeniami, zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych i projektowych bez 
uprzedniego powiadomienia.

Masa (kg)Przyłącze
zimnej wody (’’)Wysokość

ze stelażem
Wysokość
bez stelażaŚrednica zew.

Wymiary (mm)Moc grzałek
elektrycznychModel (typ)

Wyposażenie opcjonalne:
Stelaż roboczy     dla łatwego opróżniania i obsługi urządzenia • Ogrzewanie do 90 ° C (umożliwia wyrób wielu 
różnych produktów mleczarskich) • Motylkowy zawór wylotowy DN40 • Mieszadło elektryczne • Moduł wyboru 
mocy grzania (umożliwia lepszą kontrolę procesu) • Listwa do oddzielania skrzepu • Ręczna harfa serowarska

Dwuwarstwowy, nieizolowany zbiornik z pokrywą
Standardowe wyposażenie:

Doskonałe rozwiązanie dla serowarni
farmerskich, rzemieślniczych
i domowych serowarów
Do przerabiania od 20 do 150 litrów mleka
Szeroka gama produktów końcowych:
różne rodzaje serów, jogurty, twarogi, itp.

Łatwe i bezpieczne w użytkowaniu
Doskonały stosunek jakości do ceny
Dobre rozwiązanie dla mniejszych
partii produktów, a także testowania
nowych receptur

Kotły serowarskie SKM


